La chaveuterte :

La bleve :
Le PH/W\, :
La volatlle :

Les fromages :

Le fole grns :
Lepolsson :

Les maratchers :

La boucherle :

Le beurve :
Le Miel :
LUhutle d’olive :

L'hutle de towrnesol :

Les tlsanes :
Le chocolat :

Favine :
Leplment :
La truffe :
Le caviar :
U'épleerie :
Les ceufs :

Nos Amis producteurs

Otelza, Les Aldudes (64)

Arroblo, Espelette (64)

Ludovie, Osses (64)

Pierve Duplantier, Meracq (64)
Aldabia, Osses (64)

Les plgeons du Mont-Royal (1)
PatxL o E/Lolmmg (e4)

Beiat, Saint-jean-oe-luz (&4)
Pantxo tbar, ferme en bas d’Ostape
Ferm Adour (40)

Dlma i Saint-Jean-de-Luz (64)
Trulte de bankn, Golcoechen (64)
Notre potager en fonction de la saison
Paul Begresse, Arbonne (64)
L'Orangerie i Anglet (64)

La ferme Darrigade (asperges), Landes (40)
Alex Feldmann, Macaye (64)
Axuria, Cheraute (64)

Belaun, Les Aldudes pore de kRintao (64)
Pascal Massonde, Souratde (&4 )
Ferme Esnekialk, Mendionde (64)
Nos ruches du domaline

Maja, Navarre Espagnole

Ferme de bordes, Landes (40)

Les petits Naufingés, Bida ay (64)
Mr Txoxola, Bayonne (e4)

valrhona

Moulin de saint-Pe-Sur-Leren (64)

Jakes volsin du chef 0 Satnt-Pée-sur-Nivelle

Alena truffe, Périgord (24)

Malson « Sturia », Salnt-Sulplce-de-Ca meyrac
Cowptolr de Navarre, Saint-jean-Pled-de-Port
parla, saint-Martin d’Arrossa (64)

LORE TTIPIA



Randonnée dans Les estives

Sélection de fromages affinés de nos montagnes 19€
Marmelade jurangonnaise et cracker
La gourmandise apres Leffort selon Damien
Soufflé au chocolat « pur origine Pérou 70% » de Monsieur Txokola 20e
Praling oe grué et sorbet aw mucilage
Souvenir d'enfance Lacté tnspiré de La bergerie « Patxi » 18€
nfusion au foin, glace au latt et viz bowbn
Pomme confite en nid gourmand 19€
Crevne fermiere onctueuse i L'huile de noix, sorbet sagarno
Pour sublimer le chocolat 12€
Verre de Maury 20 ans d’Age Mas Amiel 10 cl
@ Sr—r AID E Sélections oe trols millésimes
b= .=, Chateau quiraud Ler cru de Sauternes 21€
199¢ 4 cl
«L'Bau OSTAPE » est Uenu du Pays Basque. =008 4ol
2016 4 cl

Une initiotive moderne et eologique, car L'eau est captée sur La propriété de L'auberge.
La wicrofiltration assure une purification totale,
tout en conservant les oligo-éléments
et les minéraux.

L'eau est produlite « o Lo demande » o température Ldéale de dégustation et proposée plate ou pétillante.

Toutes nos viandes sont d'origines Frangaises
Taxes et sevvice compris - Prix TTC



La carte

Prevuigre balade

Daurade royale d'Aquitaine & peine saisie
Pamplemousse i La flamume, granité fromage blane,
Mucilage de cavottes et alysson maritime
Supplément caviar « Oscidtre » 22 euros

gwocehis vbtls aux algues
Langues d'oursins galiclenne, beurve blance actoulé

Provenade cotiere

Péche de petit bateaw de Caporeton, navet Kabu de Chez Paul
Condiment Liveche, bouillon de crevettes tmpérinles du bassin d’Avcachon

Saint Jacques grillées de nos cotes
Toplnambour de wotre potager,
Consommmé de volaille infusé i Lécorce d'Hellanthus et criste marine

Promenaoe fermidre

Pomme de ris de veau de chez Massonde
Celtuce de chez Paul et condiment saltcorne,
Jus de votissage au bewrve d'algues

Dos de chevreulil voti it La braise
Betterave au sel et dernitres prunes rouges,
Sauce « grand veneur »

Mercl de bien voulolr commanoler Les desserts en début de vepas,

€

34 €

58 €

48 €

48 €

Commencer en dlouceur

APERITIFS

Coupe de Champagne Drappler Brut Nature zévo dosage
Coupe de Champagne Taittlnger Prestige vosé Brut

Kir Royal

Mawry 20 ans d'dge

Kir

Sangrin Blanche/ Rouge

Marting, Suze, Ricard, Lillet

BOL'S Beer: Blonde, Blanche (Hasparren)

TXopa, (Pomaine Brana)

Clolve Basque (Bordatto Jaxu)

Softs

Coca Cola, Coca Cola Light, Limonade
Les Ptits Jus o’ Argl/Meneau (orange, tomate)
Jus de pommes Locales Basque (Eztigar)

Cocltails

Gin Tonle

Awmericano (Martint Rouge, Campart)

Bloody Mary, (Pgta,jug de tomate, citron)

L'Ostape (Champagne, Liqueur de frambolse, Coulis de frambolse)
Chahatoa (Chawmpagwne, Colntreau, martini rouge)

Love ttipla (vodka, miet,jus de pomwme Local, romarin gingembre)

L'Eau OStﬂ'Pﬁ

Plate ou pétillante

1€
20€
1€
126
10 €
10€
ce
Fe
ce

7 e

7e
e
Fe

15¢€
15¢€
15¢€
1ge
1€
17 €

g€



Menu du <« col de Gakoeta »

Dawrade royale d'Aquitaine a pelne saisie
Pamplemousse i La flamme, granité fromage blanc,
Mucilage de carottes et alysson maritime
Supplément caviar « Oscidtre » 22 euros

Satnt Jacques grillées de nos cotes
Topinambour de notre potager,
Consommé oe volaille infusé a L'écorce d'Hellanthus et criste marine

ou

Filet de veaw de chez Axuria travaillé comme wun Lomo
Celtuce et padron de chez Paul,
Condiment wu?w@s,iug de votissage

Soufflé au chocolat « pur origine Pérou 70% » de Monsieur Txokola
Praliné de grué et sorbet aw mucilage

59 euros

Menu servi unigquement Le midi, hors weelk-end et jours fériés

Menu du « Mont-Batgura »

Mewnu servi i Lemsemble de La tablée

M

Daurade royale d’Aquitaing & peine saisie
Pamplemousse i La flamme, granité fromage blanc,
Muctlage de cavottes et alysson maritime
Supplément caviar « Osciltre » 22 euros

quocehis rBtis aux algues
Langues d'oursing galiclenne, bewrre blanc actdulé

Saint jacques grillées de nos cbtes
Toplnambour de notre potager,
Consommmt de volaille infusé o Lécorce d'Hellanthus et criste marine

Dos de chevreull votl & la braise

Betterave au sel et devnléres PrUNES YOUES,
Sauce « grand veneur »

Agrumes de chez sylvie
Sorbet tagete et chataignes i la Padera

Chotx du dessert &t La carte

118 Buros

Déjeuner : 12115 - 12100

Dingr : 19h15 - 21100



